Offrez a vos invités ce savoureux classique
de la gastronomie.
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Recevoir et gater les gens
guon aime n'a jamais ete
aussi facile et agréable

CHOISISSEZ PARMI NOTRE
GAMME DE WELLINGTON

+ BEUF « POULET
- DINDE - VEAU

Ajoutez du foie gras a votre
filet de boeuf. Informez-vous !

AJOUTEZ DES ACCOMPAGNEMENTS

HARICOTS VERTS ASSAISONNES GRATIN DAUPHINOIS
Ail, persil, sel et poivre En portionde 2, 4, 6 ou 8

COMPLETEZ AVEC UNE DE NOS SAUCES MAISON SAVOUREUSES

FORESTIERE POIVRADE DIJONNAISE CANNEBERGES



Encore plus d'inspirations
pour composer un menu
des Fétes mémorable

- Cuisse de canard confite - Beeuf bourguignon

- Cailles (nature ou farcie aux - Patés a la viande
canneberges ou marrons) [ESis 2 v es
Nouveau - Patés au veau

- Tourtiére du Lac-Saint-Jean

(format 6-8 congelé ) E !

Nous vous offrons des viandes du b
terroir. Nous sommes partenaires des W 3
Viandes de Charlevoix, des produits bio, s
tendres et savoureux issus d’'un élevage \j
respectueux du bien-étre animal. -

-Poitrine de dinde biologique -Dinde biologique
(nature ou farcie aux canneberges (entiere, demie, cuisse ou poitrine)
ou marrons) -Réti de porc biologique

-Carré de porc biologique

L aissez-nous cuire votre dinde des fétes

Pour faciliter la préparation de votre réception des Fétes,
laissez nos chefs appréter et cuire votre dinde.

15$ pour la dinde entiére | 10S pour la poitrine (dinde)

Ajoutez-y une farce maison aux marrons ou aux canneberges.
Informez-vous !
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Notre engagement depuis 1982 6

Depuis plus de 40 ans, nous proposons a notre clientele
gourmande un menu raffiné et concocté par nos chefs artisans.
Mettant au premier plan les producteurs locaux, nous préparons
des plats frais et délectables, sans additifs ni agents

* de conservation. B

Simplifiez vos repas des Fétes en composant des menus
gastronomiques a partir de notre sélection de plats avec des
ingrédients de premiére qualité. Le mot d’ordre : simplicite.
En choisissant Papillote & Cie, vous contribuez a promouvoir
I'économie locale et soutenir une équipe d'artisans dediée a
vous simplifier la vie.

Nous vous invitons a nous contacter des que possible
afin de commander vos plats préférés pour le Temps des Fétes.

418 651-8284 - poste 2 Halles de Sainte-Foy
— poste 5 Ave Cartier

Nouvelle boucherie
avenue Cartier

Nous offrons la méme
qualité de viandes et le
méme service, Nos experts
bouchers se feront un
plaisir de vous répondre.

papilloteetcie.ca



